Universititskiinlkum
Erlangen

Kinder - Mittagessen

Kinderspeiseplan fiir die Woche vom 11.03.2024 bis 17.03.2024 (KW 11)

3 3 G 3
Datum Classic - Junior Vegdetarisch - Junior
GrieRsuppe "%/ GrieRsuppe %'
Montas, Schweineschnitzel **” Gefillte Pasta **
11. Mrz RahmsoRe "2 BasilikumsoRe 2"
Broccoli Frankischer Blattsalat A% G748
Spatzle A#¢C
Buttermilch-Dessert © Buttermilch-Dessert ©
Kartoffelcremesuppe **¢' Kartoffelcremesuppe “*¢'
Dienstes, Germknddel **¢€ mit VanillesoRe ©
12. Mrz Currywurst A&Fh/1.249 Mohn
Gebackene Kartoffelecken 2 Kompott
Milchreis-Becher ¢ Milchreis-Becher ©¢
Nudelsuppe ***’ Nudelsuppe ***'
Mittwoch Gebratener Leberkase "2*%" Gemiisesticks
13. Mrz BratensoRe " TomatensoRe "
Kaisergemuse Reis
Kartoffelpliree G
Bio-Fruchtjoghurt G e Bio-Fruchtjoghurt ¢
Karottencremesuppe As,G.l \\k ) K Karottencremesuppe Aa,G.l
Donnerstag, Hahnchenbrust mit BroccolisoRe A6 o Vollkorn-Spaahetti A2
14. Mrz Reis TomatensoRe "
Frankischer Blattsalat mit Essig-Oldressing 4 Frankischer Blattsalat mit Essig-Oldressing 4
GrieRpudding %€ GrieRpudding **°¢
Eierstichsuppe ¢ Eierstichsuppe ¢!
Ereitad, Fischstabchen AP
15. Mrz Kartoffelpuffer ¢
Kartoffeln mit Apfelmus und Zimtzucker
Frankischer Blattsalat A% 6148
Obstgarten ¢ Fruchtjoghurt ¢
Samstag, Erbseneintopf 2623 Pizzaschnitte **¢°
16. Mrz mit Wienerle "24°" Frankischer Blattsalat A% ¢6148
Brotchen A2 -AeFGKM
Schokopudding G Schokopudding G
Zucchinicremesuppe AaGl Zucchinicremesuppe As,G/f
Sonntag Putenrollbraten 3¢ Frisches Ratatouillegemise
17. Mrz Kohlrabigemiise mit cremiger Polenta A6/
Hausgemachter SemmelkloR A2#¢CFGKM
Panna—Cotta—Pudding G Panna-Cotta-Pudding G
Speiseplanianderungen sind vorbehalten! Deklarationspflichtige Enthaltene Allergene laut Rezeptur*:
** dieses Gericht enthilt Schweinefleisch Zusatzstoffe: .
A: Gluten H: Schalenfriichte
Was du dir noch sussuchen kannst: «_~  1:mitFarbstoff Aa: Weizen Ha: Mandel
-+ Nudeln < mit Tomatensosie ¢ fM Tmueneenr o pamn e
J KloR L.23.5 mit SoRe AaF.Gl 4: mit Geschmacksverstarker Ad: Hafer Hd: Pistazie
o GrieRbrei A2.G mit Kompott R 5: geschwefelt Ae: Dinkel He: Pekannuss
. Pfannkuchen Aa.C.G mit Apfe|mus 6: geschwarzt B: Krebstiere Hf: Cashew
7: gewachst C:Ei I: Sellerie
. 8: mit StiBungsmittel D: Fisch J: Senf
9: mit Phosphat E: Erdnuss K: Sesam
* trotz groRtmaglicher Sorgfalt kénnen wir Spuren von kennzeichnungspflichtigen Allergenen in unseren Speisen nicht F:Soja L: Schwefel
G: Milch M: Lupine
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