Speiseplan - Vollkostbereich vom 11.03.2024 bis 17.03.2024

Universitéatsklinikum
Erlangen
Mittagessen
Datum Tagessuppe Classic Leicht o [} Mediterran Vegetarisch
Montag Grief3- Gefiillte Paprikaschote %' Schweineschnitzel #*~ Gefilllte Paprikaschote “2" Gefiillte Pasta **
11. Mrz. suppe 26! Tomatensugo **' Champignonsofe **€ Tomatensugo " BasilikumsoRe “#¢/
Rosinen-Mandelreis M@ Broccoli, Spatzle A¢C Rosinen-Mandelreis " Frankischer Blattsalat ##¢ 748
Vegan Vegan
Dienstag Kartoffelcreme- | ~ Currywurst mit wiirziger SoRe #1249 SiiRkartoffel-Gnocchi A2 SiiRkartoffel-Gnocchi A2 Germknodel **©€ mit Vanillesolie ©
12. Mrz. suppe AaGl Gebackene Kartoffelecken 2 Karotten Karotten Mohn
ZitronengrassoRe A*'F ZitronengrassoRe #*'F Zwetschgenkompott
Vegan Vegan
Mittwoch Nudel- Knusperfisch "Tomate-Mozzarella" #2¢:P-¢+ Schweineroulade ™ Knusperfisch "Tomate-Mozzarella" 3¢+ Zucchini-Schiffchen
13. Mrz. suppe &1 Tomatenreis ' mit Gemiisefiillung *? Tomatenreis' mit Bulgur-Gemiisefiillung *2¢
Frankischer Blattsalat A3:C:C1:48 Kaisergemiise, Kartoffelpiiree © Frankischer Blattsalat A2C:8+1:48 TomatensoRe “®', Reis
Fisch aus MSC - zertifizierter, nachhaltiger Fischerei Fisch aus MSC - zertifizierter, nachhaltiger Fischerei
Donnerstag Karottencreme- Vollkorn-Spaghetti A2 Hahnchenbrust mit BroccolisoRe 2! Kalbsgulasch "Ossobuco Art" A2 Vollkorn-Spaghetti *2
14. Mrz. suppe “@C! Bolognese vom gerduchertem Tofu " Wildreismischung Rosmarinkartoffeln Bolognese vom gerduchertem Tofu A7
Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing 4 Frankischer Blattsalat ##¢ 6748 Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing 4
Vegan Vegan
Freitag Eierstich- Cordon-bleu vom Schwein #2¢1:2” Fischroulade "Korfu" 2© Risotto von der Hirse' Risotto von der Hirse'
15. Mrz. suppe ¢/ Salzkartoffeln mit ShrimpssoRe A2#BPCIN mit Steinpilzen mit Steinpilzen
Frankischer Blattsalat A2-CG148 Zucchinigemuise, Salzkartoffeln auf gebratenem Wirsinggemuse auf gebratenem Wirsinggemuse
Vegan Vegan
Samstag Erbseneintopf A*¢'23” Gemiiseeintopf A% Wiirziger Gemiiseeintopf A" Wiirziger Gemiiseeintopf "
16. Mrz. ":%f' mit Wienerle "24°™ mit Rindfleisch Brotchen A2 -AeFGKM Brétchen A2 -AeF.GKM
Brétchen A2 -AeF.GKM Brétchen A2 -AeF.GKM
Sonntag Zucchinicreme- Putenrollbraten A%/ Putenrollbraten A%/ Frisches Ratatouillegemiise Frisches Ratatouillegemiise
17. Mrz. suppe “*%! Kohlrabigemiise Kohlrabigemiise mit cremiger Polenta "#¢! mit cremiger Polenta A

Hausgemachter SemmelklofR #2#eCFGKM

Hausgemachter Semmelklo

I3 Aa-Ae,CF,GKM

Speiseplandnderungen sind vorbehalten!
Tédgliches Alternativangebot:

**Dieses Gericht enthélt Schweinefleisch

Salatteller ©¢.6 wahlweise mit Balsamico- -3, Joghurt- ¢:G..J oder Essig-Ol-Dressing
GrieRbrei A2.G mit Zimt - Zucker

AuBerdem konnen Sie wahlen:

* trotz groBtmoglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von kennzeichnungspflichtigen Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliefen.

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Tagesdessert ©6 oder Obst oder Geback AaC.F.G Ha,Hb,He

Me_KU_VS 2_01.11.2021_Kiichenbiiro

M.Néather 07.03.2024

*** Dieses Gericht wird mit Alkohol zubereitet!

Deklarationspflichtige
Zusatzstoffe:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit StBungsmittel

: mit Phosphat

WO NDUE WN R

Enthaltene Allergene laut Rezeptur*:

A: Gluten H: Schalenfriichte
Aa: Weizen Ha: Mandel
Ab: Roggen Hb: Haselnuss
Ac: Gerste Hc: Walnuss
Ad: Hafer Hd: Pistazie
Ae: Dinkel He: Pekannuss
B: Krebstiere Hf: Cashew
C:Ei I: Sellerie

D: Fisch J: Senf

E: Erdnuss K: Sesam

F: Soja L: Schwefel

G: Milch M: Lupine




