Personalspeiseplan vom 28.04.2025 bis 04.05.2025 (KW 18)

Mittagessen

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Speiseplan im Internet: https://www.uk-erlangen.de/fileadmin/dateien/patienten/versorqung/SPL.pdf

Uniklinikum
Erlangen

Datum Menii 1 Menii 2 Menii MediterrarT}: 1 y
Nudelsuppe **©! Nudelsuppe A*¢! - A
Bergkésenocken "¢ Linguine ** Schweinemedaillon an WaldpilzrahmsoRe A2
28. Apr. Ratatouillegemiise mit Gemiisebolognese A% Broccoli
Pikante Kasesofe ¢! Frankischer Blattsalat *#¢¢148 Spatzle
Vegetarisch Vegan
Broccolicremesuppe ¢! Broccolicremesuppe “#¢! Broccolicremesuppe 26!
Dienstag Gelbes Curry mit Tofu A& Kaiserfleisch ~, Bratenjus Farfalle Nudeln
29. Apr. Basmatireis Kartoffelpiiree © mit Lachs und Spinat”#¢P
Gemischter Blattsalat %148
Vegan
Zwiebelsuppe ! Zwiebelsuppe *' Zwiebelsuppe **'
Mittwoch Schweineschnitzel "Wiener Art" A2 Tortellini mit Kasefillung A2¢¢! Hirtenkase gebacken #2¢¢
30. Apr. Kartoffelsalat 2 Champignon-Gemiisesofe & Griechische Gemiisemischung “*¢
Gemischter Blattsalat #6148 Reis
Vegetarisch Vegetarisch
Kohlrabicremesuppe *#¢" Kohlrabicremesuppe “*¢
Donnerstag Kalbsfrikassee A*¢" Krauter-Schupfnudeln **
1. Mai. Broccoligemiise mit PaprikasoRe ©
1 Maifecertag Reis Frankischer Blattsalat mit Essig-Ol Dressing
Vegan
Graupensuppe "#A%C! Graupensuppe "#4%¢/ Graupensuppe “#4°¢!
Freitag Kaiserschmarrn 26:¢ Fleischkiichle **©"" mit SenfsoRe A*¢~8 Fischfilet 4 la Bordelaise “*°
2. Mai. mit Apfelmus Karottengemiise ZitronensoRe **®! Salzkartoffeln
Kartoffelpiiree © Eisbergsalat A2C:C:148
Vegetarisch
Samstag Pichelsteiner Gemiiseeintopf A*¢' ™ Mediterraner Gemiiseeintopf A4
3. Mai. mit Schweine- und Rindfleisch mit Graupen
Brotchen A2~ AeF.GKM Brotchen A%~ AeF.GKM
Vegetarisch
Selleriecremesuppe ~*¢! Selleriecremesuppe *#¢"
Rinderbraten 2" Zucchini-Linsenbratling *4¢
4. Mai. Kaisergemiise Broccolisoe ™
KartoffelkloR -2%5 Sesam-Kartoffeln
Vegan

Speiseplananderungen sind vorbehalten!

** dieses Gericht enhalt Schweinefleisch
*** dieses Gericht wird mit Alkohol zubereitet!

*trotz groBRtmaoglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von kennzeichnungspflichtigen Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieBen.
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Enthaltene Allergene laut Rezeptur®

Zusatzstoffe:
: mit Farbstoff A Gluten E : Erdnuss HF : Cashew
: mit Konservierungsstoff Aa . Weizen F : Soja | : Sellerie
© mit Antioxidationsmittel Ab - Roggen G Milch J : Senf
: mit Geschmacksverstarker  Ac : Gerste H : Schalenfrichte K : Sesam
: geschwefelt Ad : Hafer Ha: Mandel L : Schwefel
: geschwarzt Ag : Dinkel Hb: Haselnuss M : Lupine
: gewachst B : Krebstiere He : Walnuss M : Weichtiera
mit SaBungsmittel C -Ei Hd: Pistazie
. mit Phosphat D : Fisch He: Pakannuss



